
MENÚ Nº 5

ENTRADAS AL CENTRO:

-TABLA DE QUESOS Y PATÉS VARIADOS Con Frambuesa
-LANGOSTINOS A LA PLANCHA

-PARRILLADA DE VERDURAS (Berenjena, Calabacín, Tomate, Espárragos, Setas y Cebollitas)
-REVUELTO DE MORCILLA con Patata Paja

-ROLLITOS DE PRIMAVERA con Salsa Agridulce
-BERENJENAS A LA MIEL

-CALAMARES A LA ROMANA
-CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN
-ENSALADA “El Rincón de Antonio” 

(Variedad de Lechugas, jamón, queso, cangrejo y salsa roquefort).
-BRAVIOLIS (Patatas a la Brava y Ali – Oli)

SEGUNDOS PLATOS A ELEGIR UNO:

-ENTRECOT de TERNERA al GUSTO (350 Gramos)
con Salsa Mostaza, Pimienta o Roquefort.

-SOLOMILLO de BUEY al Gusto (230 Gramos)
con Salsa Mostaza, Pimienta o Roquefort

-CHULETILLAS DE LECHAL a la Plancha con Perfume de Ajo y Manzanilla
-MERLUZA REBOZADA sobre láminas de Verduras  a la Plancha

POSTRE ESPECIAL DE LA CASA

COMBINADO NACIONAL O IMPORTACIÓN

BARRA LIBRE DE BEBIDAS DURANTE LA CENA (hasta los postres):
Vino Joven Rioja, Gaseosas, Agua Mineral, Refrescos, Cervezas, y Sangrías.

Precio: 45,00€ / Persona

Este Menú NO incluye espectáculos. En caso de querer incorporar los mismos, consultar suplemento por 
persona.


